
Menu di carne 

Antipasto freddo 

Affettati e formaggi del Piceno con spiedino di frutta 

Antipasto caldo 

Pralina di polenta bianca al Pecorino stagionato 

Cordon bleu di melanzana 

Fungo pleurotus o cardanelli arrosto 

 

Primi Piatti 

Risotto con zucchine e taleggio 

Tonnarelli con fiori di zucca, prosciutto crudo di Carpegna e cipolla rossa di Tropea 

Secondi piatti 

Reale di vitello ai porcini 

Cicoria saltata all’aglio e peperoncino 

● 

Fritto misto all’ascolana completo 

● 

Agnello arrosto 

Coniglio in porchetta 

Patate al rosmarino 

Insalata mista 

 

♦ 

Torta nuziale 

♦ 

Frutta composta 

♦ 

Caffè e amaro serviti al bar 


