
Menu di pesce 

 

Antipasto freddo 

Pesce spada affumicato con crostini di pane all’olio extra vergine d’oliva 

Coda di scampo al vapore con salsa verde 

Filetto di San Pietro in salsa rosa 

 

Antipasto caldo 

Mazzancolle in crosta di sfoglia con sformatino di cavolfiore e fasolari 

Barchetta di brisè con scaglie di baccalà e cipolla rossa 

 

Primi Piatti 

Timballo di crepes “Regina del Mare” con ragù bianco di pesce 

Raviolo aperto con ragù di capesante e astice 

 

Secondi piatti 

Ricciola al forno con carciofi, olive tenere ascolane e patate 

 

♦ 

Torta nuziale 

♦ 

Frutta composta 

♦ 

Caffè e amaro serviti al bar 


